tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Restauracja Tutti Santi Wola

Potczynska 4, 01-378 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

29.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

159 13

Daniai ceny
| PRzYSTAWKI

Krem z pomidoréw - 300 g 28,95

Krem na bazie bulionu warzywnego, podawany ze $wiezym tymiankiem i wtoskim
owczym serem Pecorino Romano.

Tartare di Tonno - 180 g 59,95

Tatar z turiczyka Yellowfin (100 g) w stylu sycylijskim w emulsji z soku z cytryny i
sycylijskiej oliwy, pistacje, cukinia, migta, sél w ptatkach, czarny pieprz. Podawany
z Focaccig Superiore.

Gamberetti con Burro-200g 57,95

Krewetki argentyriskie, czosnek, peperoncino, masto, pietruszka, zest z cytryny,
focaccia z rozmarynem.

Selekcjawtoskich wedlin i serbw PREMIUM - 370 g 89,95

Porchetta di Aricia, Bresaola Punta d’Anca, Prosciutto di San Daniele, Ventricina
Piccante i Parmigiano Reggiano; z Focaccig Superiore, oliwkami, mostardg
, karmelizowanym jabtkiem, kasztanami, Grissini i orzechami wtoskimi.

Focaccia Superiore-70g 17,95

Ciepte wtoskie pieczywo na naturalnym zaczynie biga z rozmarynem.

Insalata Mista - DODATEK DO PIZZY -60 g 14,95

Pomidorki koktajlowe, pesto z pietruszki, miks satat, rukola, szpinak, roszponka,
Grana Padano, bazylia.
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Burratae Pomodorini-380g 46,95

Whtoski ser Burrata, pomidory koktajlowe konfitowane z oliwg extra vergine, miodem,
czosnkiemitymiankiem, pesto bazyliowe, puder z czarnych oliwek, zest z cytryny, sl
w ptatkach, bazylia. Podawane z focaccig.

Tatar wotowy z kremem z Gorgonzoli i nutg Primitivo - 230 g5,95

Udziec wotowy (100 g) w marynacie na bazie Colatura di Alici, krem z Gorgonzoli,
szalotka konfitowana z tymiankiem, chrupigce chipsy z ziemniaka, piklowana
gorczyca, redukcja Primitivo, catosc infuzowana dymem. Podawana osobno
Focaccia Superiore.

Selekcjawtoskich wedlin i seréw - 370 g 69,95

Speck, Salami Milano, Prosciutto Crudo, Salami Picante, Provolone Picante,
Pecorino Romano; z focaccig, oliwkami, mostardg pigwowg i tymiankiem.

Focaccia Classicaz oliwg czosnkowg-110g 13,95

Olivedellacasa-100g 18,95

Oliwki w marynacie.
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tLdanie

| JESIENPOWEOSKU

Saporidel Bosco-330g 56,95

Makaron spaghettoni, sos borowikowy, grzyby smazone namasle (borowiki, shiitake,
shimeji), chips z boczniaka, Grana Padano, natka pietruszki.

| saeatki

Insalata di Carpaccio - 250 g 46,95

Miks satat, sos winegret, Bresaola, rukola, Grana Padano, bazylia, $wiezo mielony
pieprz.

Insalata Verdure e Gamberi - 290 g 48,95

Krewetki marynowane w oliwie czosnkowej i zapiekane w piecu, szpinak, feta, pesto
z pietruszki, cebulki, karmelizowane pomidorki, kietki.

Insalata Verdure Grigliate - 300 g 48,95

Miks satat z migtg, grillowane warzywa, Mozzarella di Bufala, miks oliwek,
karmelizowane pomidorki, oliwa ziotowa, czosnek, peperoncino, Pecorino Romano,
pieprz, ocet balsamiczny.

Focaccia Classicazoliwg czosnkowg-110g 13,95
| Pizza
N°1 San Nicola-432g 98,00 zl

Tatar z wotowiny z nutg trufli, sos borowikowy, grzyby shiitake i shimeji smazone na
masle, chips z topinamburu, Pecorino Romano.

N°3 Santa Lucia-460g 98,00 zI

Creme Fraiche, Mozzarella di Bufala, Porchetta di Ariccia I.G.P., Stracciatella, sos
pistacjowy, czerwony pieprz, pistacje z Sycylii, autorskie pesto pietruszkowe.

Abruzja-32cm 54,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella di Bufala, Pancetta, cebula, Pecorino
Romano.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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San Gervasio-32cm 59,95

Crema di Mascarpone, Mozzarella di Bufala, Bresaola, cytryna, pesto bazyliowe,
emulsja Parmigiano Reggiano, rukola, Parmigiano Reggiano, bazylia, czarny pieprz.

7

Insalata Pescacon Carne-190g 44,95
Plastry wedzonej piersi z kaczki, brzoskwinia, kozi ser, rukola, roszponka, sos
musztardowy z mango, puder z orzechéw laskowych.
Insalata Terra e Mare - 360 g 46,95
Miks satat, pomararicza, t0so$ wedzony na zimno, Mozzarella di Bufala, sos
imbirowo-musztardowy z mango, migta, szczypiorek, czarny sezam.
Focaccia Superiore-70g 17,95
Podawana na ciepto z rozmarynem.

39
N°2 Santa Caterina-420g 98,00 zl
Crudo di San Daniele dojrzewajgca 24 miesigce, karczochy smazone z szatwi-
3iskorka cytryny, smietanka, emulsja i Parmigiano Reggiano, chips z lisci szatwii,
puder z oliwek.
N°4 Santa Rosalia-480g 98,00 z1

Crudo di San Daniele dojrzewajgca 24 miesigce, pomidory z oliwg czosnkowg i Grana
Padano, Stracciatella, pomidory karmelizowane, krystalizowana bazylia, chips z
Grana Padano, autorskie pesto pietruszkowe.

Rukola-32cm 54,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Crudo, $wieza rukola.
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tLdanie

| PIZZA cigg dalszy

San Antonio -32cm 54,95

Sos zwtoskich pomidoréw, Mozzarella, Gorgonzola, Salami Picante, Grana Padano,
Swiezarukola.

Spinaci e Ricotta-32cm 52,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, szpinak, karmelizowane pomidorki
koktajlowe, Ricotta, czarne oliwki, tymianek.

Quattro Formaggi Plus -32cm 54,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Salami Picante, Gorgonzola, Pecorino
Romano, Grana Padano.

Sant’ Andrea-32cm 58,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, krewetki w oliwie pikantnej, szpinak, Salami
Picante, Ricotta, cytryna, tymianek.

Pancetta-32cm 51,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Cotto, Pancetta.

San Marco -32cm 55,95

Sos $mietanowy z Grana Padano i czosnkiem, miks grzybéw lesnych, Mozzarella di
Bufala, Prosciutto Crudo, szczypiorek.

Spinaci e Ventricina-32cm 55,95

Sos $mietanowy z Grana Padano i czosnkiem, szpinak, Mozzarella, Ventricina
Piccante, Mozzarella di Bufala, chips Grana Padano.

San Giovanni-32cm 52,95

Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Cotto, krem truflowy, rukola, Pecorino Romano.

San Pietro-32cm 51,95

Mozzarella, Stracchino, karmelizowane pomidorki koktajlowe, pesto z pietruszki,
rukola.

San Gervasio -32cm 59,95

Crema di Mascarpone, Mozzarella di Bufala, Bresaola, cytryna, pesto bazyliowe,
emulsja Parmigiano Reggiano, rukola, Parmigiano Reggiano, bazylia, czarny pieprz.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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39

SantaClara-32cm 56,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Prosciutto Crudo, pomidory koktajlowe, rukola, Burrata,
krem balsamiczny.

Parma-32cm 54,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Mozzarella di Bufala, Prosciutto
Crudo, czarne oliwki.

San Giorgio-32cm 58,95

Sos z wtoskich pomidoréw, krewetki z czosnkiem i pietruszkg, Mozzarella di Bufala,
Pancetta, karmelizowane pomidorki koktajlowe, natka pietruszki.

San Sebastiano -32cm 54,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Speck, Provolone Picante, cebula, pikantna
papryczka, tymianek.

Margherita con Bufala-32cm 47,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella di Bufala, Swieza bazylia.

SantaRita-32cm 54,95

Pomidory zapieczone z oliwg czosnkowg i Grana Padano, Prosciutto Crudo,
Mozzarella di Bufala, pomidorki koktajlowe, bazylia.

SanLuca-32cm 52,95

Sos $mietanowy z Grana Padano i czosnkiem, miks grzybow lesnych, Mozzarella di
Bufala, Salami Picante, szczypiorek.

Tartufo -32cm 52,95

Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Cotto, Mozzarella di Bufala, krem truflowy.

Carciofi e Bufala-32cm 51,95

Mozzarella di Bufala, karczochy, szpinak, oliwa czosnkowa, orzechy wtoskie, pesto z
pietruszki, suszone pomidory, rukola, koperek.

Verdure Miste - 32 cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, baktazan z czosnkiem, oliwki Leccino, cebula, kapary,
orzeszki pinii, bazylia.

Strona3z11

RESTAURACJA TUTTI SANTI WOLA
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| PIZZA cigg dalszy

Funghi Misti-32cm 48,95

Sos z wtoskich pomidoréw, miks grzybéw lesnych, rukola, orzechy wtoskie, krem
balsamiczny o smaku orzechowo-gruszkowym.

Prosciutto e Salame-32cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Cotto, Salami Milano.

Quattro Stagioni-32cm 49,95

Cztery smaki; sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, karczochy,
Prosciutto Cotto, Salami Milano.

Prosciutto e Funghi-32cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Prosciutto Cotto.

Prosciutto-32cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Prosciutto Cotto.

Salame Dolce Italy - 32 cm 48,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Salami Milano.

Ciasto zmgki bezglutenowej - 30€1m3,00 do wybranej pizzy /30 cm

Doptata do wybranej pizzy; produkt moze zawiera¢ sladowe ilosci glutenu.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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Capricciosa-32cm 49,95
Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, karczochy, Prosciutto Cotto,
czarne oliwki.
Pancetta e Salame - 32 cm 49,95
Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, pieczarki, Pancetta, Salami Picante,
Gorgonzola.
Calzone Valerio -32cm 47,95

Pizza zamykana do $rodka; sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Prosciutto Cotto,
pieczarki, rukola.

Quattro Formaggi-32cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Gorgonzola, Grana Padano, Pecorino
Romano.

Salame Picante-32cm 49,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Salami Picante.

Margherita-32cm 42,95

Sos z wtoskich pomidoréw, Mozzarella, Swieza bazylia.
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| makarRONY

LasagnadellaMamma-440g 44,95

Sos z wtoskich pomidoréw, mielone migso wieprzowe, makaron lasagne, czosnek,
Mozzarella, sos beszamelowy, Grana Padano, bazylia.

Amatriciana-420g 44,95

Makaron spaghettoni, pomidory, Guanciale, Pecorino Romano, peperoncino.

Spaghetti Rossi-410g 48,95

Makaron spaghettoni, Nduja, prazona Pancetta, pomidory, Stracciatella,
karmelizowana czerwona cebula, czosnek, groszek cukrowy, puder z czarnych
oliwek.

Tagliatelle con Ragu Bolognese -460g 66,95

Tagliatelle z dtugo gotowanym Ragli Bolognese, Smietana chrzanowa, Grana
Padano, oliwa ziotowa.

Saporidel Bosco-3309g 56,95

Makaron spaghettoni, sos borowikowy, grzyby borowiki, shiitake i shimeji, chips z
boczniaka, Grana Padano, natka pietruszki.

Gnocchial Burro-1509g 29,95

Ziemniaczane gnocchi, masto, czosnek, Grana Padano.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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Pesto Verde - 3509 39,95

Makaron spaghettoni, pesto pietruszkowe, Grana Padano, orzeszki pinii, oliwa chili.

Ravioli di Burrata-270g 53,95

Ravioli nadziewane Burratg, emulsja z sycylijskiej oliwy, Parmigiano Reggiano, mas-
to, szatwia, cytryna.

Pomodorini e Gamberetti-470 g 60,95

Makaron tagliatelle, pomidorki koktajlowe, krewetki, biate wino, sos maslany, Grana
Padano, natka pietruszki, czosnek.

Ravioloni Carne e Funghi-280g 49,95

Ravioloni z kaczka, miks grzybdw le$nych, cebula, czosnek, Grana Padano,
tymianek.

Parmae Tartufa-420g 50,95

Makaron tagliatelle, Prosciutto Crudo, biate wino, cebula, czosnek, sos smietanowy
z kremem z trufli, Grana Padano, rukola.

Spaghetti con Pomodoro - 3159 29,95

Makaron spaghetti, wtoskie pomidory, Grana Padano, oliwa extra vergine.
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| popaTki

Warzywai orzechy - 1 sktadnik 7,00 zl/1 skladnik

Rukola, szpinak, baktazan, pieczarki, pomidor koktajlowy, cebula, oliwki, kapary,
bazylia, szczypior, papryczka chili, tymianek lub orzechy wtoskie; gramatury wedtug
karty.

Sery - 1 sktadnik 7,00 z¥/1 skladnik

Ricotta, Grana Padano, Pecorino Romano, Gorgonzola lub Provolone; gramatury
wedtug karty.

Mozzarelladi BufalaD.O.P.-60g 14,00 zV/1 skladnik

Crudo di Parmalub Speck - 1 sktadnik
Po50g.

14,00 zV/1 skladnik

| DpEsERY

Domowa Panna Cotta z wanilig i musem malinowym - 120 g'5,95

Crostata con Pannae Frutti- 190 g 30,95

Masa ciasteczkowa z kremu migdatowego, masta i herbatnikéw, jabtka i Sliwki
duszone z winem Marsala i rozmarynem, creme patissiere, kruszonka migdatowa,
liofilizowane maliny.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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Karczoch, mix wioskich grzybow lub orzechy piniv-skkadsikadnik

Karczoch (50 g), mix wtoskich grzybéw (50 g) lub orzechy pinii (10 g).

Mozzarellaklasycznalub Stracchino - 1 sktadniko0 z1/1 skladnik
Mozzarella klasyczna (75 g) lub Stracchino (50 g).

Wedliny - 1 sktadnik 7,00 zV/1 skladnik

Pancetta, Salami Milano, Prosciutto Cotto, Salami Picante lub tunczyk; gramatury
wedtug karty.

Bresaola-60g 14,00 zV/1 skladnik

Sernik z Ricottg i Grana Padano - 160 g 29,95

Podawany z sosem z marakui, orzechami oraz wtoskim kremem Nocciolata Bio.

Tiramisu -190g 29,95

Biszkopty Savoiardi nasgczane espresso i winem Marsala, krem mascarpone na
bazie ucieranych z6ttek z kakao.
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| napPosE 9
Herbata czarna z konfiturg $liwkowg - 350 ml 26,95 Herbata zielona z jabtkiem - 350 m| 26,95
Pomarancza, cynamon, sok z limonki i suszona sliwka. Syrop brzoskwiniowy i cynamonowy, imbir, cynamon i migta.

Herbata Earl Grey z pomarancza - 350 ml 25,95 Herbata zielonajasminowa z pomaranczg - 350 ml 25,95
Syrop karmelowy i wisniowy. Miéd, syrop pomarariczowy i mieta.

Gorace jabtko - 225 ml 26,95 Herbata zielona z Limoncello - 350 ml 36,95
Sok z jabtka iimbiru z anyzem, gozdzikami i cynamonem. Limoncello (alk. 30% obj.), syrop brzoskwiniowy i cynamonowy, limonka, imbir,

cytryna, cynamon i migta.

Herbata czarna z Averna - 350 ml 36,95 Biaty grzaniec - 225 ml 29,95

Averna (alk. 29% obj.), pomarancza, syrop cynamonowy i wisniowy, sok z pomara- Whtoskie wino Verduzzo (alk. 12% obj.), gruszka, cynamon, miéd, anyz i gozdziki.
nczy, cynamon, gozdziki i anyz.

Czerwony grzaniec - 225 ml 29,95
W+oskie wino Primitivo (alk. 13% obj.), syrop korzenny, pomararicza, miéd, cynamon
i gozdziki.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026 Strona7z11
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| NAPOJE ZIMNE

Pepsi-0,21

Mirinda pomaranczowa- 0,2 |
Schweppes Indian Tonic - 0,2
Lipton Ice TeaGreen-0,21

Sok Toma 100% jabtkowy - 0,21

Woda Krystaliczne Zréd+to niegazowana - 0,3 |

Woda Cisowianka niegazowana- 0,7 |

Ice coffee-0,31

Lemoniadacytrynowaz migtg- 0,451

Z lodem.

Lemoniadabrzoskwiniowa-0,45|

Z lodem.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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Pepsi Zero Cukru-0,21

7 UP Zero Cukru-0,21

Lipton Ice Tea Peach - 0,21

Sok Toma 100% pomaranczowy - 0,2

Sok Toma nektar z czarnej porzeczki - 0,2 |

Woda Krystaliczne Zréd+o gazowana - 0,3 |

Woda Cisowianka perlage-0,71

Ice coffee karmelowe - 0,31

Lemoniada Yuzu Cytrus - 0,451

Swieiy aromat tgczacy nuty limonki, mandarynki i grejpfruta; z lodem.

Lemoniadamango - 0,451

Z lodem.

20
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| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Peach Sour -120 ml 32,00

Lipton Peach, sok jabtkowy, syrop brzoskwiniowy, pianka, limonka, jabtko, migta.

Aperitivo Spritz - 160 ml 35,00

Prosecco Lamia 0%, spritz bezalkoholowy, woda gazowana, pomararcza,
rozmaryn.

Mojito ananasowe - 100 m| 33,00

Purée ananasowe, woda gazowana, limonka, mieta.

Crodino -175ml 33,00

Crodino, pomarancza.

Lech Free Lager 0,0%-0,331 16,00
Ksigzece Ztote Pszeniczne 0,0%-0,5 | 21,00
Sauvignon Blanc ,, Genio Espaiiol Zero 0" - 750 ml 95,00

Jumilla/ Hiszpania / Familia Bastida. Liscie porzeczki/ Agrest/ Bezalkoholowe /
Biate / Wytrawne.

Tempranillo , Genio Espafiol Zero 0" - 750 ml 95,00

Jumilla/ Hiszpania / Familia Bastida. Czarny bez / Winia / Bezalkoholowe /
Czerwone / Wytrawne.

Lamia 0% - 750 ml 90,00

Bezalkoholowe wino musujgce, w stylu prosecco.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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17
Hugo 0% - 200 ml 36,00
Prosecco Lamia 0%, syrop elderflower, woda gazowana, limonka, mieta.
Fiore Lilla-240 ml 34,00
Mrozona herbata jasminowa, sok z czarnego bzu, sok z cytryny, pomararcza,
cytryna, migta.
Frutto Spritz- 160 ml 34,00

Sok pomaranczowy, tonic, purée marakui, purée truskawkowe, sok ananasowy,
pomarancza.

Peroni Nastro Azzurro 0,0% - 0,33 | 19,00
Lech Free Lime Mint 0,0%-0,51 21,00
Sauvignon Blanc , Genio Espafiol Zero 0” - 150 ml 21,95

Jumilla/Hiszpania / Familia Bastida. Liscie porzeczki/ Agrest/ Bezalkoholowe /
Biate / Wytrawne.

Tempranillo ,, Genio Espafiol Zero 0” - 150 ml 21,95

Jumilla/ Hiszpania / Familia Bastida. Czarny bez / Wisnia / Bezalkoholowe /
Czerwone / Wytrawne.

Lamia 0% - 150 ml 19,95

Bezalkoholowe wino musujgce, w stylu prosecco.
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| soki 6

Pomarancza- 0,25 ml 20,95 Pomarancza - Jabtko - Purée malinowe - 0,25 ml 22,95

Jabtko - Seler naciowy - Cytryna - Natka pietruszki - 0,25 mi2,95 Jabtko - Nektar ananasowy - Szpinak - Natka pietruszki- 22,95
Limonka-0,25ml

Jabtko - Limonka - Migta - 0,25 ml 22,95 Giacomino - 0,25 ml 24,95

Pomarancza, jabtko, banan, marchew.

| NAPOJE GORACE 10

Herbata selekcjonowana, t-series” - 300 ml 14,95 Espresso -30ml 10,95

Szeroki wybor gatunkéw i smakow.

Podwojne Espresso - 60 ml 15,95 Kawa Americano - 150 ml 16,95
Cappuccino - 150 ml 17,95 Flat White - 150 ml 14,95
Caffé Latte - 330 ml 19,95 Caffé Mocha - 240 ml 20,95

Podwojne espresso, Nocciolata Bio, mleko, kakao.

Caffé Corretto - 60 ml 20,95 Mieko roslinne do wybranej kawy +3,00
Espresso z dodatkiem Averna Amaro Siciliano (30 ml espresso, 30 ml Averna; alk. Doptata.
29% obj.).

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026 Stronal0z 11
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| Pwo

Peroni Nastro Azzurro - 0,251
Wtoski lager, alk. 5,0% obj.

Ksigzece Lager - 0,31
Alk. 5,0% obj.

Ksigzece Ztote Pszeniczne - 0,31
Alk. 4,9% obj.

Ksigzece Miodowy Lager-0,51
Alk. 4,5% obj.

Ksigzece Cherry ALE-0,51
Alk. 4,1% obj.

Ksigzece Ciemne kagodne-0,51
Alk. 4,1% obj.

Captain Jack Watermelon Margarita-0,4 1
Alk. 6,0% obj.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 29.10.2026
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MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA TUTTI SANTI WOLA

Peroni Nastro Azzurro-0,41
Wtoski lager, alk. 5,0% obj.

Ksigzece Lager-0,51
Alk. 5,0% obj.

Ksigzece Ztote Pszeniczne-0,51
Alk. 4,9% obj.

Ksigzece IPA-0,51
Alk. 5,4% obj.

Ksigzece Porter-0,51
Alk. 8,0% obj.

Tyskie Gronie-0,51
Alk. 5,2% obj.

Lech Elderflower & Lemon -0,51
Alk. 4,0% obj.
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