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MENU RESTAURACIJI

Restauracja Swietoszek Tartuffe

Jezuicka 6/8, 00-281 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

29.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

52 7

Daniai ceny

| PRzYSTAWKI

Selekcja seréw rzemieslniczych z miodem, suszonymi 79zl
owocami i mini grzankami

A selection of Polish artisanal cheeses with honey, dried fruit, and mini croutons

Tradycyjny tatar zwotowiny z piklami 59zl

Marynowane borowiki, kwaszony ogérek, szalotka, gorczycowy majonez, z6ttko jaj
przepidrki, solona peklowana stonina

Frytki z batata z solonym serem typu fetai dipem 39zl
jogurtowo-czosnkowym

Sweet potato fries with salted feta cheese and garlic yogurt dip

Panierowane klopsiki z pieczonych burakow, pestek st2 49 7|
onecznikaidyni podane nahummusie z cieciorki

Breaded meatballs made with roasted beetroot, sunflower seeds and pumpkin
served with chickpea hummus
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Deska serow zamoéwionaz butelkg wina 67 zl

A cheese platter ordered with a bottle of wine

Tatar z tososia z japonskim pieprzem, porem, sezamem, majo z|
srirachaiowocem kapara

Salmon tartare with leek, Japanese pepper, black sesame, majo sriracha

Chrupigce panierowane poledwiczki z piersi kurczakaz 47 7l
frytkami i dipami

Crispy breaded chicken breast tenderloins with fries and dipping sauce

Panierowany mix do piwa z dipami do wyboru 39zl

Ser mozzarella, krgzki cebulowe, pieczarki. Dwa dipy do wyboru: serowy, sweet chili,
czosnkowy, ketchup, musztardowo-miodowy.
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| zupy

Zupasezonowa 34 z1

Na lato: chtodnik z botwiny na maslance z jajkiem

Zur na zytnim zakwasie i wedzonce z jajkiem i biatg kietbasz 71

Traditional Polish sour rye soup with sausage and egg

Stynne w tradycyjnej kuchni warszawskiej flaki w glinianym7 z1
garnuszku

Famous Warsaw-style tripe soup served in a clay pot

| saeatki

Satata Garden Party 43 z1

Bukiet sezonowych satat, rukola, pomidory, ogérek i warzywa sezonowe, grzanki
ziotowe, bazyliowy winegret

Satatka Cardiniego z grillowanym filetem kurczaka 49 71
Satata rzymska, suszone pomidory, ser Grana Padano, grzanki ziotowe, sos
czosnkowy
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Ros6t staromiejski podany zwtoszczyzng, makaronem i pt& 7|
atkami piersi kurczaka

Beef and chicken consommé with vegetables, noodles and chicken breast meat

Zur podany w chlebie z pieczongkietbasgi jajkiem 42 71

Polish sour rye soup with baked sausage served in traditional bread

Satata Batkanska 49 z}

Sezonowe sataty, batkanski solony ser, marynowane oliwki, pomidory cherry,
vinaigrette z oregano

Krewetki smazone z czosnkiem i natkg pietruszki podane nas 7|
satatach

Siedem duzych krewetek, maslana emulsja na biatym winie i czosnku z natk-
g pietruszki, pomidory koktajlowe, chrupigca bagietka z mastem ziotowym
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| makarRONY

Pierogi z kaczkg pieczong w pomaranczach, pachng¢e 71 / 6 szt.

majerankiem, podane z konfiturg z borowki

Dumplings filled with duck roasted in oranges and scented with marjoram, served
with bilberry jam

Pierogi z cielgcing w truflowej emulsji 49 z1/ 6 szt.

Dumplings stuffed with roasted veal in a black truffle emulsion

Ziemniaczane pierozki gnocchi nadziewane kozim serem i 49 71
czarngtruflg podane nasosie Aurora

Potato dumplings stuffed with goat cheese and truffle served with Aurora sauce
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Kresowe pierogi nadziewane ziemniakami i twarogien®, z1 / 6 szt.
okraszone prazongcebula

Dumplings stuffed with potatoes and cottage cheese, topped with caramelized onions

Makaron pappardelle z krewetkami Black Tiger (6 szt.), na Z& zI
yczenie z chili

Bazyliowa oliwa, pomidory cherry, czosnek, natka pietruszki, Smietana
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| DANIAGEOWNE

Smazony filet sandaczaw rakowym sosie, cytrynowym pur@ée z|
ziemniaczanym, bukietem satat i rukoli

Pan-fried zander fillet in crayfish sauce, lemon mashed potatoes, and a mix of lettuce
and arugula

Sznycel z cieleciny po wiedensku z cytryng i satatk- 97 zI
gziemniaczang

Viennese-style veal schnitzel with lemon and potato salad

Cielecy ozorek w sosie chrzanowym z puree ziemniaczanymi z1
satatkg z kiszonych og6rkow

Vealtongue in horseradish sauce with mashed potatoes and pickled cucumber salad

Piers kurczaka sous-vide w $mietanowym sosie zchilii 69 7|
cytrusami podana z zielonym gnocchi i mini marchewka

Sous-vide chicken breast in a creamy chili-citrus sauce, served with green gnocchi
and baby carrots

Poledwiczkawieprzowa z sosem grzybowym, gratin 79 zl
ziemniaczanym i warzywami sezonowymi w ziotowej emulsji

Pork tenderloin with mushroom sauce, potato gratin, and seasonal vegetables in a
herb emulsion

Tradycyjny polski kotlet schabowy, ziemniaki gotowane, sa#i 71
atkaz ogdrkailodowej sataty zkwasno-stodkg Smietang

Traditional Polish pork chop, boiled potatoes, cucumber and iceberg lettuce salad
with sweet and sour cream
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11

kosos pieczony w winie Chardonnay z sosem szafranowymgaz|
warzywno-makaronowym spaghetti

Salmon baked in Chardonnay wine with saffron sauce, served over vegetable
spaghetti

Stek z poledwicy wotowej ala Tartuffe zsosem demi-glacelréd 7|
wine, warzywami sezonowymi i frytkami steakhouse

Beef tenderloin steak a la Tartuffe, served with demi-glace red wine sauce, seasonal
vegetables, and steakhouse fries

Zeberkawolno pieczone w autorskiej marynacieBBQz 87zl
frytkami steakhouse i suréwkg coleslaw

Slow-roasted ribs in our signature BBQ marinade, served with steakhouse fries and
coleslaw

P61t kaczki pieczonej z jabtkami, podanaz modrg kapustg=so 7|
, kopytkami i sosem zurawinowym

Half a roast duck with apples, served with red cabbage, potato dumplings, and
cranberry sauce

Policzki wotowe wolno duszone w sosie wtasnym z 89 zl
chrzanowym puree i piklowanymi warzywami

Slow-cooked beef cheeks in their own juices, served with horseradish purée and
pickled vegetables
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| popaTki 13

Mtode ziemniaki/ Boiled potatoes 13 z1 Ziemniaki opiekane /Baked potatoes 13zl
Puree ziemniaczane / Mashed potatoes 13zl Kopytka/Potato dumplings 15z1
Kapusta zasmazana/ Fried cabbage 15 z1 Satatka z buraczkéw pieczonych / Roasted beet salad 13zl
Mizeria/Cucumber salad 13 z1 Ogorki kiszone / Pickled cucumbers 13zl
Piklowane warzywa mix / Mixed pickled vegetables 13zl Frytki z dipem czosnkowym i ketchupem / French fries with29 71

garlic dip and ketchup

Ketchup, dip majonezowy / jogurtowo-czosnkowy 7 z1 Koszyk pieczywa/Basket of bread 7z
Mas+to ziotowe / Herbal butter 7

| DEsERY 6
Lody czarno-biate 34 z1 Lody Melba 34 z1
Lody waniliowe i czekoladowe, sos whisky-kawa, bezowe chrupki, bita Smietana Lody waniliowe, brzoskwinia w lekkim syropie, ciepty sos malinowy

Lody multi frutti 34 z1 Kremowy sernik Swigtoszek z karmelowg skorupka 34z
Lody waniliowe i owocowe, owoce sezonowe, sos deserowy, bita Smietana, bezowe Cream cheesecake "Swietoszek" with a caramel crust

chrupki

Cieptaszarlotkaz grojeckich jabtek z kulg waniliowych lodéw 71 Warszawski torcik WZ 34 z1
Warm apple pie with a scoop of vanilla ice cream The famous Warsaw cake WZ
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