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MENU RESTAURACIJI

Restauracja Primitivo Kuchnial
Wino - kuchnia srodziemnomorska

Warszawa

Walicow 13, 00-851 Warszawa, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII STAN NA DZIEN

244 26 30.10.2026

Da-n lalcen y Ceny i dostepnos¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.
| PRzYSTAWKI w7
Oliwki w ziotowej marynacie 15,- Pinsarozmarynowa 19,-
kalamata, gordal i nocellara oliwa
Talerzyk do kieliszkawina 27,- Pastrami wotowe sezonowane w papryce 42,-
pastrami, ser Manchego, Piquilo, oliwki owoc kaparu, Grana Padano
Burrataw pomidorach 45,- Tatar wotowy po andaluzyjsku 59,-
pomidory cherry, suszone pomidory, migdaty prazone, pesto oliwki, suszone pomidory, z6ttko confit, topinambur, pinsa
Talerz $rodziemnomorskich wedlin 63,- Carpaccio z tuiczyka 63,-
Chorizo, szynka Serrano, Salami z truflg, Piquilo, owoc kaparu, grissini majonez truflowy z czarnym czosnkiem, oliwa chilli, jalapeno, prazona kolendra,

szczypiorek

Carpaccio zosmiornicy 65,- Talerz $rédziemnomorskich seréw 67,-
salsa verde, aioli peperoncino Monte Enebro, Manchego, Gorgonzola Dolce, Comté, konfitura z fig, orzechy wtoskie
Chrupigcy boczniak 39,- Papryczki Padron 31,-
aioli szczypiorkowe s6l morska, chrust chlebowy, jogurt

Szparagi 47,- Watrébka z indyka z patelni 41,-
jajko w koszulce, sos hollandaise, oliwa cytrynowa, chrust ziemniaczany, sos pieprzowy, brandy, pinsa

szczypiorek

Patatas Bravas z Chorizo 49,- Fritto Misto 56,-
chorizo, sos pimentén, aioli kalmary, krewetki, mule, aioli
Krewetki z patelni (6 szt.) 61,-

biate wino, chilli, czosnek, emulsja maslana, pinsa

| zupy 2
Zupa Szefa Kuchni 42,- FrancuskazupaBouillabaisse 49,-
zapytaj obstuge krewetki, mule, halibut, pomidory
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| saeatki 7
Cezar —klasyczna 35,- Cezar z kurczakiem i guanciale 49,-
satata rzymska, grzanki, sos anchovies, kapary, Grana Padano grillowana piers kurczaka, chrupigce guanciale, satata rzymska, grzanki, sos

anchovies, kapary, Grana Padano

Cezar z krewetkami 53,- Srédziemnomorska 46,-
krewetki, satata rzymska, grzanki, sos anchovies, kapary, Grana Padano grecka Feta, oliwki Kalamata, pomidor, ogérek, oregano
Jardin des Chévres 49,- Srodziemnomorska z Fetg 46,-
francuski kozi ser, avocado, orzechy pekan, suszone pomidory, owoce, dressing grecka Feta, oliwki Kalamata, pomidor, ogérek, oregano

miodowo-musztardowy

Jardin des Chévres —sezonowa 49,-

francuski kozi ser, mtody szpinak, szparagi, owoce, ptatki migdatéw, dressing
miodowo-musztardowy

' KIELISZKI | FRIZZANTE 6
Belstar Prosecco DOC - 125 ml 31,- Limoncello domowe - 40 ml 16,-
kieliszek (11% alk.) kieliszek (26% alk.)

Limoncello Lazzaroni Goccia Oro - 40 ml 18- Limoncello D’Asiago - 40 ml 22,-
kieliszek (25% alk.) kieliszek (32% alk.)

Limoncello 0% - 40 ml 17,- Frizzante z owocami - 500 ml 79,-
kieliszek (0% alk.) karafka

| mAKARONY 6
Ravioli zborowikami 49,- Ravioli ze szparagami 55,-
borowiki, ricotta, emulsja maslana, szatwia, orzeszki pinii szparagi, mascarpone, emulsja maslana, pomidorki cherry

Paccheri z truflg 54,- Paccheri z truflg —wariant sezonowy 57,-
borowiki, $mietana, rukola, Pecorino Romano, krem z czarnej trufli borowiki, $mietana, rukola, Pecorino Romano, krem z czarnej trufli

Tagliatelle z ragu wotowym i burrata 57,- Tagliolini Frutti di Mare 59,-
pesto bazyliowe kalmary, krewetki, mule, bisque homarowy
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| DANIAGEOWNE 8
Piers kaczki 75,- Polik wotowy w czerwonym winie 79,-
palone warzywa, sos demi-glace z zurawing puree z batatéw, boczniak, pieczone warzywa

Baktazan al Forno 65,- Poledwica Primitivo 139,-
pieczony baktazan, ser owczy Kojun, granat, puree z kalafiora, palone masto, $wie- poledwica wotowa w ciescie francuskim, grzyby, sos pieprzowy, palone warzywa
Zamieta

Stek zrostbefu -300¢g 149,- Os$miornicapo galicyjsku 119,-
rostbef sezonowany, glazurowana szalotka, masto truflowe, pieprzowy sos n'duja, sos pomidorowy, groszek cukrowy, kawior z tososia, ziemniaki

demi-glace

Okon morski 95,- Risotto truflowe 69,-
szafranowy sos veloute, kalmary, mule, pieczony pomidor borowiki, trufle, Pecorino Romano, chrust chlebowy, rukola

| popaTki 5
Puree Primitivo 19,- Gnocchi 19,-
chrust chlebowy, szczypiorek, oliwa laurowa parmezan, masto

Kus Kus pertowy 25,- Frytki 19,-
masto, suszony pomidor, groszek cukrowy aioli truflowe

Chrupiace sataty 19,-

vinaigrette

| pLADzECH 3
Tagliatelle pomodorro 29,- Pulpeciki wieprzowo-cielgce 29,-
z Parmezanem sos pomidorowy

Poledwiczki z kurczaka 29,-

coleslaw, frytki, ketchup
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| DpEsERY

Lawendowy créme brilée

lawenda, karmel, wisnie maraschino

Mus czekoladowy

czekolada, malina, pralina orzechowa, figa, orzechy

Tiramisu PRIMITIVO

mascarpone, kawa, pistacje

| nAPosE

CocaCola-0,21
Fentimans Premium Indian Tonic - 0,21
Fentimans Elderflower Tonic -0,21

San Pellegrino Aranciata Rossa- 0,331

| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Peroni Nastro Azzurro - 0,331
0% alk.

Ksigzece Ztote Pszeniczne-0,51
0% alk.

Kozel-0,51
0% alk.
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Affogato

kulka lodéw waniliowych z illy espresso

Sernik baskijski z biatg czekoladg

owoce sezonowe

CocaColaZero-0,21

Fentimans Tonic Naturally Light - 0,21

San Pellegrino Chinotto - 0,331

San Pellegrino Pompelmo - 0,331

Lech free zlimonkg i migtg - 0,331
0% alk.

Ksigzece IPA-0,51
0% alk.
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| wopa
AcquaPanna-0,251 13,-
San Pellegrino - 0,251 13,-
| PinsA
Margherita 37,-

Mozzarella Fior di Latte, bazylia, sos z pomidoréw

Pepperoni Picante 45,-

Pepperoni, papryczki Biquinho, Mozzarella Fior di Latte, sos z pomidoréw

Diavola 45,-

spianata picante, jalapeno, oregano, Mozzarella Fior di Latte, sos z pomidoréw

Primitivo 49,-

sezonowane pastrami wotowe, czosnek, rozmaryn, Mozzarella Fior di Latte, ziotowy
sos $mietanowy

| soki

Ice Tea PRIMITIVO - 0,3 19,-
Sok pomidorowy -0,31 18,-
Lemoniadacytrusowa- 0,31 19,-
Lemoniadadzbanek - 11 45,-
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4
AcquaPanna-0,751 25,-
San Pellegrino - 0,751 25,-
8
Capriciosa 43,-
szynka cotto, pieczarki, oregano, Mozzarella Fior di Latte, sos z pomidoréw
Pera 45, -

Gorgonzola Dolce, gruszka, oliwa chilli, orzechy wtoskie, ziotowy sos $Smietanowy,
Mozzarella Fior di Latte

Bufala 47,-

Mozzarella di Bufala D.O.P.,, pesto, bazylia, pestki stonecznika, sos z pomidoréw

Gamba Bianca z krewetkami 49,-

krewetki, chilli, czosnek, rozmaryn, natka pietruszki, Mozzarella Fior di Latte, ziotowy
so0s $mietanowy

7
Kawamrozona-0,31 21,-
Swiezo wyciskany sok zpomaranczy - 0,31 22,
Lemoniadasezonowa-0,31 19,-
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| kawa 8
Espresso 12,- Espresso macchiato 13,-
Espresso doppio 15,- Espresso doppio macchiato 16,-
Americano 15,- Cappuccino 17,-
Flat white 17.- Caffe latte 17,-
| HERBATA 1
Herbata z porcelanowego dzbanka 19,-

Earl Grey Blue; Pure Camomile; Assam Himalaya; Gun Powder Green; Peppermint
Green; Rooibos Sunrise; Forest Fruits

| Pwo 8
Ksigzece Ztote Pszeniczne - 0,31 15,- Ksigzece Ztote Pszeniczne- 0,51 19,-
4,9% alk. 4,9% alk.

Ksigzece IPA-0,51 19,- Ksigzgce Cherry Ale-0,51 19,-
5,4% alk. 4,7% alk.

Peroni Nastro Azzurro - 0,331 19,- Ksigzece Ciemne kagodne-0,51 19,-
5% alk. 4,7% alk.

Capitan Jack Citrus Tonic - 0,41 18,- Peroni Nastro Azzurro beczkowe - 0,41 19,-
6% alk. 5% alk.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 30.10.2026 Strona6z14



r = MENU RESTAURACJI - RESTAURACJA PRIMITIVO KUCHNIA | WINO -
t.danle KUCHNIA SRODZIEMNOMORSKA WARSZAWA

| kokTAILE 42

French 75 41,- French 75 0% 39,-

Tanqueray London Dry, Martini Prosecco, cytryna, cukier Tanqueray 0%, wino musujgce 0%, cytryna, cukier

St. Germain Hugo Spritz 41,- St. Germain Hugo Spritz 0% 39,-

St. Germain, Martini Prosecco, limonka, migta, soda Kordiat czarny bez, wino musujgce 0%, limonka, migta, soda

Negroni Sbagliato 41,- Aperitivo Spritz 41,-

Martini Bitter, Martini Rubino, Martini Prosecco Wtoskie Aperitivo, Martini Prosecco, soda

Rose Spritz 41,- Limoncello Spritz 41,-

Martini Fiero, Martini Prosecco, grejpfrut, wanilia, réza, soda Limoncello, Martini Prosecco, cytrusy, soda, pianka bergamotka, tymianek
cytrynowy

Limoncello Spritz 0% 39,- Martini Vibrante Spritz 0% 39,-

Limoncello 0%, wino musujgce 0%, cytrusy, soda, pianka bergamotka, tymianek Martini Vibrante 0%, wino musujgce 0%, soda

cytrynowy

Coffee Old-Fashioned 41,- Pistaccio Sour 41,-

Bulleit Bourbon, redukcja z espresso, fasola tonka, migdat, bitters Leblon, Crema Di Pistaccio, limonka, cukier, biatko jajeczne, biata czekolada

Primitivo Sour 41,- Summer Garden 41,-

Johnnie Walker Black Ruby, Grappa, cytryna, syrop z oliwy z oliwek, biatko jajeczne, Tanqueray London Dry, Woda R6zana, Czarny bez, Ogoérek, Tonic

Primitivo

Summer Garden 0% 41,- Tiramisu Martini 41,-

Tanqueray 0%, Woda Rézana, Czarny bez, Ogérek, Tonic Bacardi Anejo Cuatro, Lucano Caffe, Creme de Cacao, z6ttko, mleko, pianka
mascarpone

Coffee Negroni 41,- Negroni 41,-

Bacardi Anejo Cuatro, Martini Bitter, Martini Rubino, infuzowane kawg i kokosem Tanqueray London Dry, Martini Rubino, Martini Bitter

Negroni 0% 39,- Bee's Knees 41,-

Martini Vibrante 0%, Ambroeus 0%, Tanqueray 0% Tanqueray London Dry, miéd, cytryna

Blood & Sand 41,- Right hand 41,-

Johnnie Walker Black Label 12 YO, Martini Rubino, Cherry Heering, pomararicze Bacardi Anejo Cuatro, Martini Rubino, Martini Bitter, bitters czekoladowy

PRIMITIVO Espresso Martini 41,- Basil smash 41,-

Grey Goose, likier kawowy, espresso, syrop cukrowy, Cherry Heering, likier pomara- Tanqueray London Dry, Cytryna, Cukier, Swieza bazylia

nczowy
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| KOKTAJILE cigg dalszy "

Basil smash 0% 39,- Rob Roy 41,-

Tanqueray 0%, Cytryna, Cukier, Swieza bazylia Johnnie Walker Black Ruby, Martini Rubino, bitter

Amaretto Sour 41,- St. Germain - 40 ml 29,-

Johnnie Walker Black Label, Amaretto, cytryna, cukier, biatko 20% alk.

Martini Vibrante 0% - 40 ml 16,- Martini Floreale 0% - 40 ml 16,-

Martini Rubino - 40 ml 16,- Martini Ambrato - 40 ml 16,-

18% alk. 18% alk.

Martini Bianco - 40 ml 14,- Martini Rosso - 40 ml 14,-

14,4% alk. 14,4% alk.

Martini Extra Dry - 40 ml 14,- Martini Bitter - 40 ml 20,-

18% alk. 28,5% alk.

Martini Fiero - 40 ml 18,- Silvio Carta Rosso - 40 ml 24,-

14,4% alk. 18% alk.

Aspide Aperitivo - 40 ml 18,- Pompelle Aperitif - 40 ml 23,-

11% alk. 15% alk.

Ambroeus 0% - 40 ml 23,- Bergamotto Fantastico - 40 ml 28,-
32% alk.
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| ALkoHoLE 5
Amaro Ramazzotti - 40 ml 27,- Amaro Lucano 0% - 40 ml 33,-
40 ml, 40% alk. 40 ml, 0% alk.

Fernet Branca-40ml 35,- Branca Mentha - 40 ml 35,-
40 ml, 40% alk. 40 ml, 40% alk.

Giacondo Caffe - 40 ml 39,-

40 ml, 41% alk.

el 8
Tanqueray 0% - 40 ml 19,- Tanqueray London Dry Gin - 40 ml 24,-
40 ml (0,0% alk.) 40 ml (41,3% alk.)

Tanqueray Sevilla Orange - 40 ml 29,- Tanqueray No. 10 - 40 ml 31,-
40 ml (43,1% alk.) 40 ml (47,3% alk.)

Fentimans Premium Indian Tonic Water - 200 ml 15,- Fentimans Tonic Naturally Light - 200 ml 15,-
Fentimans Elderflower Tonic Water - 200 ml 15,- Dodatki: cytrusy, ziota, przyprawy i aromatyczne perfumy 5,

koktajlowe
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| BRANDYIKONIAK

Lazzaroni Amaretto Goccia Bronzo - 40 ml
28% alk.

Lazzaroni Triple Sec - 40 ml
38% alk.

Lucano Cafe - 40 ml
26% alk.

Mozart Dark Chocolate - 40 ml
17% alk.

Ajerkoniak Elixir - 40 ml
20% alk.

Limoncello D’'Asiago - 40 ml
32% alk.

La Trentina Morbita - 40 ml
41% alk.

Hennessy VS -40 ml
40% alk.

Giare Amarone - 40 ml
41% alk.
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Lazzaroni Maraschino - 40 ml
25% alk.

Lazzaroni Absinthe - 40 ml
60% alk.

Cherry Heering - 40 ml
24% alk.

Cremadi Pistacio - 40 ml
17% alk.

Wisnidwka Wisniewski - 40 ml
16% alk.

Sandeman Brandy Capa Negra-40 ml
40% alk.

Chateau de Montifaud VS - 40 ml
40% alk.

Le Dicotto Lune-40 ml
41% alk.

17
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| wopka

Ketel One -40 ml
40% alk.

Stumbras Winter Wheat - 40 ml
40% alk.

Ciroc-40ml
40% alk.

Ciroc Coconut -40 ml
35% alk.

Ciroc Red Berry -40ml
35% alk.

Elixir z dzikiego chrzanu - 40 ml
40% alk.

Mtody ziemniak 2017 - 40 ml
40% alk.
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Stumbras Young Potato - 40 ml
40% alk.

Stumbras Organic - 40 ml
40% alk.

Ciroc Mango -40ml
35% alk.

Ciroc Pineapple-40ml
35% alk.

Grey Goose -40ml
40% alk.

Mtody ziemniak 2018 - 40 ml
40% alk.

Mtody ziemniak 2016 - 40 ml
40% alk.

14
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| rum 16
Angostura 1919 - 40 ml 33,- Angostura 1824 - 40 ml 49,-
40% alk. 40% alk.

Angostura1787-40ml 75,- Bacardi Carta Blanca-40 ml 19,-
40% alk. 37,5% alk.

Bacardi Carta Oro - 40 ml 19,- Bacardi Spiced - 40 ml 19,-
40% alk. 37,5% alk.

Bacardi Anejo Quatro - 40 ml 22,- Bacardi Reserva Ocho - 40 ml 28,-
40% alk. 40% alk.

Bacardi Grand Reserva Diez - 40 ml 37,- Cpt. Morgan White - 40 ml 19,-
40% alk. 37,5% alk.

Cpt. Morgan Spiced Gold - 40 ml 19,- Cpt. Morgan Spiced Gold 0% - 40 ml 19,-
35% alk.

Leblon Cachaca-40ml 29,- Santa Teresa - 40 ml 41,-
40% alk. 40% alk.

Zacapa 23 YO -40ml 49,- Zacapa XO-40ml 130,-
40% alk. 40% alk.
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| wHisky 2
Bulleit Bourbon - 40 ml 21,- Bulleit Rye - 40 ml 45,-
45% alk. 45% alk.

Angel’s Envy - 40 ml 49,- Johnnie Walker Red - 40 ml 18,-
43,3% alk. 40% alk.

Johnnie Walker Blonde - 40 ml 19,- Johnnie Walker Black Label - 40 m| 22,-
40% alk. 40% alk.

Johnnie Walker Black Ruby - 40 ml 24,- Johnnie Walker Gold Label - 40 ml 39,-
40% alk. 40% alk.

Johnnie Walker Blue Label - 40 ml 149,- Talisker 10 YO - 40 ml 39,-
40% alk. 45,8% alk.

Singleton 12 YO - 40 ml 37,- Singleton 15 YO - 40 ml 45,-
40% alk. 40% alk.

Singleton 18 YO - 40 ml 59,- Lagavulin 16 YO -40ml 61,-
40% alk. 43% alk.

Mortlach 12 YO - 40 m| 44,- Mortlach 16 YO - 40 m| 79,-
43,4% alk. 43,4% alk.

Dewar’s 8 YO Portuguese Smooth - 40 ml 19,- Dewar’s 12 YO - 40 ml 26,-
40% alk. 40% alk.

Aberfeldy 12 YO - 40 ml 39,- Aberfeldy 16 YO - 40 ml 79,-
40% alk. 40% alk.

Jural18 YO-40ml 59,- Tamnavulin Sherry Cask - 40 ml 27,-
44% alk. 40% alk.
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| e 7

Tanqueray 0% - 40 ml 19,- Tanqueray London Dry - 40 ml 24,-
40% alk.

Tanqueray Sevilla Orange - 40 ml 29,- Tanqueray No. 10 - 40 ml 31,-

40% alk. 37,5% alk.

Bombay Sapphire - 40 ml 22,- Portofino Dry - 40 ml 41,-

40% alk. 37,5% alk.

Langley’s Old Tom - 40 ml 27,-

40% alk.

| TEQUILA 5

Don Julio Blanco - 40 ml 45,- Don Julio Reposado - 40 ml 49,-

40% alk. 40% alk.

Patron Reposado - 40 ml 47,- Patron Anejo - 40 ml 49,-

40% alk. 40% alk.

Casamigos Mezcal - 40 ml 51,-

40% alk.
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