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KATEGORII
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STAN  NA  DZIEŃ

29.10.2026

Dania i ceny Ceny i dostępność mogą ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen użytkowników.

PRZYSTAWKI 9

Pane fatto in casa 16 zł
Koszyk domowego pieczywa, masło parmezanowe

Focaccia 18 zł
Domowa focaccia

Burrata con pomodori 52 zł
Burrata z pomidorami, rukolą i miętowym dressingiem

Carciofi fritti 56 zł
Chrupiące karczochy smażone na złoto z majonezem z czarnego czosnku

Calamari „cacio e pepe“ 54 zł
Kalmary w panierce serowo-pieprzowej i smażone ziemniaki z cytrynowym aïoli

Crudo di pesce 68 zł
Crudo z serioli z fenkułem, sosem verjus i olejem estragonowym

Vitello tonnato 58 zł
Plastry pieczonej cielęciny z kremowym sosem z tuńczyka, kaparami i piklowaną 
czerwoną cebulą

Carpaccio di manzo 62 zł
Carpaccio z polędwicy wołowej z majonezem z pomarańczy i smażonymi kaparami

Insalata di pollo 56 zł
Sałata rzymska z grillowaną piersią z kurczaka kukurydzianego, kremowym 
dressingiem bazyliowym i Parmigiano Reggiano

ZUPY 1

Stracciatella 32 zł
Domowy rosół z kurczaka zagrodowego z lanymi kluseczkami z sera grana
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PRIMI 8

Mezze rigatoni al pomodoro 42 zł
Mezze rigatoni z pikantnym sosem pomidorowym i straciatellą

Tagliatelle rosse 68 zł
Czerwone tagliatelle w śmietanowym sosie z kremem z białej trufli

Linguine con gamberi 78 zł
Linguine w kremowym sosie na bazie bisque’u z homara i krewetkami

Casarecce all’anatra 74 zł
Casarecce z kurkami, szałwią i plastrami kaczki

Spaghetti alla carbonara 45 zł
Spaghetti z chrupiącym guanciale, żółtkiem i pecorino

Lasagne al ragù 58 zł
Lasagne z ragù i ndują na sosie pomidorowym

Gnocchi al gorgonzola 39 zł
Gnocchi ziemniaczane w kremowym sosie z gorgonzolą i orzechami

Ravioli rotondi 49 zł
Domowe ravioli z ricottą, karczochami i nutą cytryny z delikatnym sosem cytrynowym 
i oliwą bazyliową

DANIA GŁÓWNE 6

Melanzana confit 55 zł
Konfitowany bakłażan z pomidorami, bazylią i parmezanem

Gamberi al vino 69 zł
Smażone krewetki podlewane białym winem, z cukinią i suszonymi pomidorami

Orata allo zafferano 87 zł
Filet z dorady z sosem szafranowym, oliwkami i fasolką szparagową

Tacchino alla milanese 72 zł
Panierowany kotlet z marynowanego w cytrusach indyka, z sałatką z rukoli

Filetto di manzo 150 zł
Stek z polędwicy wołowej z sezonowymi dodatkami

Fiorentina 340 zł
Stek po florencku dla 2 osób ~ 1 kg

DODATKI 3

Spinaci spadellati 17 zł
Szpinak z patelni

Insalata mista 17 zł
Zielone sałaty z winegretem

Patate al rosmarino 19 zł
Ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem
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DESERY 2

Panna cotta 28 zł Tiramisù 32 zł
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NAPOJE 21

Lemoniada domowa 18 zł Świeżo wyciskany sok z cytrusów 20 zł

Sok z tłoczni Wiatrowy Sad 14 zł Woda Cisowianka - 330 ml 13 zł

Woda Cisowianka - 700 ml 16 zł Acqua Panna - 250 ml 16 zł

Acqua Panna - 750 ml 21 zł San Pellegrino - 250 ml 16 zł

San Pellegrino - 750 ml 21 zł Aranciata Amara 14 zł
Pomarańczowy napój gazowany

Coca-Cola 14 zł Cola-Cola Zero 14 zł

Fanta 14 zł Sprite 14 zł

Kinley 14 zł Herbata 18 zł

Espresso 12 zł Espresso Doppio 18 zł

Americano 12 zł Caffe Latte 18 zł

Cappuccino 18 zł
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WINO 2

Proverbio Prosecco Extra Dry, The Wine People 36 zł
Glera | Veneto, Italia | alc. 11%

Franciacorta DOCG Brut, Contadi Castaldi 58 zł
80% Chardonnay, 10% Pinot Noir, 10% Pinot Blanc | Lombardia, Italia | alc. 12,5%

BIRRE 3

Menabrea Birra Zero - 330 ml 23 zł Menabrea Birra Weiss - 330 ml 23 zł

Menabrea Birra Bionda - 330 ml 23 zł

WINO 58

Vitese Sauvignon Blanc, Colomba Bianca 32 zł
2025 | Sauvignon Blanc | Sicilia, Italia | alc. 12,5%

Anthìlia, Donna Fugata 38 zł
2025 | Cataratto | Sicilia, Italia | alc. 12,5%

Casa Reale Vermentino, Sella&Mosca 42 zł
2025 | Vermentino | Sardegna, Italia | alc. 12,5%

Santa Gemma Chardonnay, Produttori di Manduria 42 zł
2024 | Puglia, Italia | alc. 13%

Voerziomartini Langhe Arneis, Bricco Cappellina 43 zł
2024 | Arneis | Piemonte, Italia | alc. 13%

Kaltern 46 zł
2025 | Pinot Grigio | Alto Adige (Südtirol), Italia | alc. 13%

Rizzardi, Chiaretto di Bardolino Classico ‘KEYA’ 34 zł
2022 | Corvina, Rondinella | Veneto, Italia | alc. 12,5%

Barbera d’Asti, L’Armangia 36 zł
2023 | Barbera | Piemonte, Italia | alc. 13,5%

Campo Marina, Luccarelli 42 zł
2022 | Primitivo di Manduria | Puglia, Italia | alc. 15%

Non Expedit, Ottin 46 zł
2023 | Syrah | Vallée d’Aoste, Italia | alc. 14,5%

Piegaia Chianti Classico, Conti Capponi 48 zł
2023 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 13%

Montelvini, Prosecco Rose, Brut, N.V. 180 zł
Pinot Noir, Glera | Veneto, Italia | alc. 11%
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WINO ciąg dalszy 58

Proverbio Prosecco Extra Dry, The Wine People 200 zł
Glera | Veneto, Italia | alc. 11%

Franciacorta DOCG Brut, Contadi Castaldi 340 zł
80% Chardonnay, 10% Pinot Noir, 10% Pinot Blanc | Lombardia, Italia | alc. 12,5%

Champagne Pierre Gerbais, Grains de Celles 650 zł
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc | Champagne, Francia | alc. 12,5%

Gavi La Fornace 170 zł
2024 | Cortese | Piemonte, Italia | alc. 12,5%

Vitese Sauvignon Blanc, Colomba Bianca 180 zł
2025 | Sauvignon Blanc | Sicilia, Italia | alc. 12,5%

Rizzardi, Soave Classico 220 zł
2024 | Garganega | Veneto, Italia | alc. 12,5%

Bellone, Casale del Giglio 220 zł
2025 | Bellone | Lazio, Italia | alc. 13,5%

Anthìlia, Donna Fugata 230 zł
2025 | Cataratto | Sicilia, Italia | alc. 12,5%

Santa Gemma Chardonnay, Produttori di Manduria 240 zł
2024 | Puglia, Italia | alc. 13%

Casa Reale Vermentino, Sella&Mosca 250 zł
2025 | Vermentino | Sardegna, Italia | alc. 12,5%

Voerziomartini Langhe Arneis, Bricco Cappellina 260 zł
2024 | Arneis | Piemonte, Italia | alc. 13%

Ceraudo, Grisara 260 zł
2025 | Pecorello | Calabria, Italia | alc. 13%

Rottensteiner, Traminer Aromatico 265 zł
2023 | Gewürztraminer | Alto Adige, Italia | alc. 12,5%

Kaltern 280 zł
2025 | Pinot Grigio | Alto Adige (Südtirol), Italia | alc. 13%

Nerina Etna Bianco, Girolamo Russo 310 zł
2022 | Carricante, Cataratto, Inzolia | Sicilia, Italia | alc. 13%

Colle delle Pietre, Marramiero 320 zł
2025 | Pecorino | Abruzzo, Italia | alc. 13%

L’angelica Langhe Chardonnay, Rocche dei Manzoni 380 zł
2023 | Chardonnay | Piemonte, Italia | alc. 13%

La Spinetta, Langhe Bianco 595 zł
2020 | Sauvignon Blanc | Piemonte, Italia | alc. 12,5%

Rupe Secca 180 zł
2024 | Nero d’Avola | Sicilia, Italia | alc. 13%

Colomba Bianca, Perricone 190 zł
2024 | Perricone | Sicilia, Italia | alc. 14%

Governo Angello Borrani 192 zł
2014 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 13,5%

Barbera d’Asti, L’Armangia 210 zł
2023 | Barbera | Piemonte, Italia | alc. 13,5%
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WINO ciąg dalszy 58

Campo Marina, Luccarelli 250 zł
2022 | Primitivo di Manduria | Puglia, Italia | alc. 15%

Cesanese, Casale del Giglio 250 zł
2023 | Cesanese | Lazio, Italia | alc. 13,5%

Non expedit, Ottin 280 zł
2023 | Syrah | Vallée d’Aoste, Italia | alc. 14,5%

Piegaia Chianti Classico, Conti Capponi 290 zł
2023 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 13%

Langhe Nebbiolo “Ciabot Della Luna” DOC 348 zł
Nebbiolo | Piemonte, Italia | alc. 13,5%

Petrussa, Schioppettino di Prepotto 375 zł
2019 | Schioppettino | Friuli Venezia Giulia, Italia | alc. 14%

Rocche dei Manzoni, Barbera d’Alba ‘La Cresta’ 385 zł
2022 | Barbera | Piemonte, Italia | alc. 14%

La Spinetta, Langhe Nebbiolo 420 zł
2024 | Nebbiolo | Piemonte, Italia | alc. 14,5%

Barolo del Comune di Barolo DOCG, San Silvestro 460 zł
2020 | Nebbiolo | Piemonte, Italia | alc. 14%

Capponi, Chianti Classico Riserva ‘Villa Calcinaia’ 440 zł
2020 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 14%

Casa Giona, Amarone della Valpolicella ‘Edizione Speciale’445 zł
2019 | Corvina, Molinara, Rondinella | Veneto, Italia | alc. 15%

Tenuta del Terriccio, ‘Tassinaia’ 550 zł
2021 | Cabernet Sauvignon, Merlot | Toscana, Italia | alc. 14,5%

Rancia Chianti Classico Riserva, Felsina Berardenga 580 zł
2017 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 13,5%

Le Gode, Brunello di Montalcino 750 zł
2019 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 14,5%

La Spinetta, Barbaresco ‘Bordini’ 850 zł
Nebbiolo | Piemonte, Italia | alc. 15%

Le Ragose, Amarone Classico Riserva 860 zł
2012 | Corvina, Rondinella, Corvinone | Veneto, Italia | alc. 16%

Biondi-Santi, Rosso di Montalcino 950 zł
2018 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 14%

Marchesi Antinori, ‘Tignanello’ 1500 zł
2020 | Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc | Toscana, Italia | alc. 14%

Biondi-Santi, Brunello di Montalcino Riserva 1950 zł
2016 | Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 14%

Marchesi Antinori, ‘Solaia’ 3500 zł
2020 | Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese | Toscana, Italia | alc. 
14,5%

Moscato d’Asti, Araldica - 125 ml 36 zł
2024 | Moscato | Piemonte, Italia | alc. 5%

Moscato d’Asti, Araldica - 750 ml 210 zł
2024 | Moscato | Piemonte, Italia | alc. 5%
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WINO ciąg dalszy 58

Graham’s, 10 YO Tawny Port - 75 ml 42 zł
N.V. | Porto, Portogallo | alc. 20%

Donnafugata, Passito di Pantelleria ‘Ben Rye’ - 75 ml 46 zł
2022 | Zibibbo | Sicilia, Italia | alc. 14,5%

KOKTAJLE 6

Aperol Spritz 38 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej

Limoncello Spritz 38 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej

Hugo Spritz 38 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej

Bellini 38 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej

Campari Orange 38 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej

Negroni 42 zł
Nasze koktajle są dostępne w wersji alkoholowej i bezalkoholowej
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ALKOHOLE 14

Sambuca - 40 ml 32 zł
alc. 40%

Limoncello - 40 ml 32 zł
alc. 30%

Topazio Liquore di Mandarino - 40 ml 36 zł
alc. 35%

Giada Liquore di Limone - 40 ml 36 zł
alc. 35%

Amaro Leon - 40 ml 38 zł
alc. 33%

Amaro Montenegro - 40 ml 38 zł
alc. 33%

Fernet Branca - 40 ml 38 zł
alc. 44%

Gin Z44 - 40 ml 42 zł
alc. 44%

Grappa di Brunello - 40 ml 40 zł
alc. 41%

Grappa Barbera - 40 ml 48 zł
alc. 40%

Castagner Grappa Prosecco - 40 ml 40 zł
alc. 37,5%

Grappa Sito Moresco - 40 ml 49 zł
alc. 42%

Grappa Leon Amarone Riserva - 40 ml 75 zł
alc. 43%

Grappa Ben Rye - 40 ml 79 zł
alc. 42%

WHISKY 7

Chivas Regal - 40 ml 38 zł
alc. 40%

Glenmorangie Lasanta - 40 ml 45 zł
alc. 43%

Nikka - 40 ml 51 zł
alc. 51,4%

Ardbeg Uigeadail - 40 ml 55 zł
alc. 54,2%

Wolfburn Single Malt - 40 ml 61 zł
alc. 46%

Blantons Single Barrel Bourbon - 40 ml 62 zł
alc. 46,5%

Glenmorangie 18 YO - 40 ml 87 zł
alc. 43%
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BRANDY I KONIAK 2

Hennessy - 20 ml 42 zł
alc. 40%

Hennessy XO - 20 ml 70 zł
alc. 40%

WÓDKA 3

Baczewski - 40 ml 28 zł
alc. 40%

Chopin - 40 ml 34 zł
alc. 40%

Belvedere Rye - 40 ml 36 zł
alc. 40%

RUM 1

Bumbu - 40 ml 38 zł
alc. 40%
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